
Montréal, le 14 avril 2026 — À l ’occasion de la Journée Internationale du Malbec, célébrée chaque 17 avril,
l ’organisme Wines of Argentina vous invite à lever votre verre de Malbec favori et à célébrer LE cépage
emblématique de l ’Argentine. Soutenue par le Consulat Général d’Argentine, cette initiative met en lumière
le leadership du pays comme référence mondiale du Malbec tout en valorisant son héritage et les avancées
technologiques pour garantir la qualité et la diversité de ses vins.

Depuis sa première édition, le 17 avril 2011, la Journée Internationale du Malbec s’est imposée comme un
rendez-vous incontournable et figure aujourd’hui parmi les grandes célébrations du vin à l ’échelle
mondiale. Pour sa 16ᵉ édition, la campagne 2026, intitulée “Your Malbec, Your Call”, propose une approche
plus libre et décomplexée du vin. Elle invite les consommateurs à s’approprier le Malbec selon leurs
propres codes, en mettant l ’accent sur le partage, la spontanéité et la convivialité, reflètant les nouvelles
tendances de consommation.

Différentes initiatives à venir viendront également rythmer cette célébration et faire rayonner le Malbec
auprès des amateurs et des professionnels, notamment avec les bodegas: Catena Zapata, Trapiche, Pulenta
Estate et Terrazas de los Andes.

La Journée Internationale du Malbec est soutenue par le Ministère des Relations extérieures, du Commerce
international et du Culte de la République argentine ainsi que par la Corporación Vitivinícola Argentina
(COVIAR), dans le cadre du Plan stratégique vitivinicole 2030. 

Que vous soyez connaisseur ou curieux, cette journée est l ’occasion de (ré)découvrir le Malbec argentin et
de l ’apprécier selon vos envies.

À propos de Wines of Argentina 
Depuis 1993, Wines of Argentina œuvre à la promotion des vins argentins à l ’ international et au
développement de leur image de marque. L’organisation joue un rôle clé dans la stratégie d’exportation du
pays, contribue à positionner l ’Argentine parmi les leaders mondiaux du vin et soutient le rayonnement
international de la marque VINO ARGENTINO.
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Pour plus d’informations sur les Vins d’Argentine :
    www.winesofargentina.org
    @winesofarg

Pour obtenir plus d’information et entrevues média, veuillez communiquer avec :
Marine Durand
Demandre Communications
(438) 340-4632
marine@demandre.com



Quelques Malbecs à découvrir: 

1. D.V. Catena Tinto Historico Mendoza 2023

Code SAQ: 13958365
Malbec 72 %, Bonarda 21 %, Petit verdot 7 % 
$22.80

Les vins Catena sont issus des vignobles d’altitude des High Mountain Estate et élaborés par
Laura Catena et le chef de cave Alejandro Vigil. Bien que souvent consommés rapidement, ils
vieillissent parfaitement 10 à 20 ans. Ces vignobles historiques de Mendoza donnent des
vins au caractère unique, équilibrés et avec une identité variétale marquée.

2. Pulenta Estate - Finca La Zulema

Disponible en importation privée
100% Malbec
$24.80

Le domaine est situé au vignoble La Zulema à Agrelo, Luján de Cuyo. Pour obtenir des vins
de la plus haute qualité, les vignerons ont investi dans différentes options de fermentation,
allant de petits cuves en acier inoxydable aux fermenteurs rotatifs et aux fûts en bois.

3. Trapiche Malbec Réserve Mendoza

Code SAQ: 430611
100% Malbec
$15.45 

Situé à Mendoza, il est parmi les plus anciennes bodegas du pays, et bénéficie d’un savoir-
faire organisé autour de près de 1 000 hectares de vignes et de plus de 200 viticulteurs
indépendants. 
Élue « New World Wine Company of the Year » en 2019 par Wine Enthusiast, Trapiche est
également le principal exportateur de vin d’Argentine. 

4. Terrazas de los Andes Organic Malbec 

Code SAQ: 10399297
Malbec 100 % 
$19.90

Le domaine est situé dans la région de Mendoza, il est élaboré à partir d’un assemblage de
plus de 100 parcelles, principalement situées dans la vallée de l ’Uco et Las Compuertas
(Luján de Cuyo). Il se distingue par ses arômes de prune, de violette et d’épices, avec un
vieillissement de 12 à 14 mois en barriques de chêne français.
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DON’T WAIT FOR DESTINY.
UNCORK IT. MALBECWORLDDAY.COM


